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Il. Informacion sanitaria Il.a. Numero de referencia del certificado| Il.b.

(') Declaracién de salud publica

El abajo firmante declara que conoce las disposiciones relevantes del Reglamento (CE) n° 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo,

de 28 de enero de 2002, por el que se establecen los principios y los requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la Autoridad

Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan los procedimientos relativos a la seguridad alimentaria (DO L 31 de 1.2.2002, p. 1), el Reglamento

(CE)n°852/2004 del Parlamento Europeoy del Consejo, de 29 de abril de 2004 relativo a la higiene de los productos alimenticios (DO L 139 de

30.4.2004, p. 1) y el Reglamento (CE) n° 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, por el que se establecen

normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal (DO L 139 de 30.4.2004, p. 55), asi como del Reglamento (UE) 2017/625 del

Parlamento Europeo y del Consejo, de 15 de marzo de 2017 relativo a los controles y otras actividades oficiales realizados para garantizar la

aplicacion de la legislacién sobre alimentos y piensos, y de las normas sobre salud y bienestar de los animales, sanidad vegetal y productos

fitosanitarios, y por el que se modifican los Reglamentos (CE) n°® 999/2001, (CE) n° 396/2005, (CE) n° 1069/2009, (CE) n°® 1107/2009, (UE) n°

1151/2012, (UE) n°® 652/2014, (UE) 2016/429 y (UE) 2016/2031 del Parlamento Europeo y del Consejo, los Reglamentos (CE) n° 1/2005 y

(CE)n°1099/2009 del Consejo, y las Directivas 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE y 2008/120/CE del Consejo, y por el que se

derogan los Reglamentos (CE) n°® 854/2004 y (CE) n° 882/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, las Directivas 89/608/CEE,

89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE y 97/78/CE del Consejo y la Decisién 92/438/CEE de Consejo (Reglamento
sobre controles oficiales) (DO L 95 de 7.4.2017, p. 1). Asimismo, certifica que los productos de la pesca descritos anteriormente han sido
producidos de conformidad con dichos requisitos y, en particular, afirma que:

— proceden de establecimientos que aplican un programa basado en los principios de analisis de peligros y puntos de control critico
(APPCC) de conformidad con lo establecido en el articulo 5 del Reglamento (CE) n° 852/2004;

— han sido capturados y manipulados a bordo de buques, desembarcados, manipulados y, en su caso, preparados, transformados,
congelados y descongelados higiénicamente cumpliendo los requisitos establecidos en el anexo Ill, seccién VI, capitulos | a IV, del
Reglamento (CE) n°853/2004;

— cumplen las normas sanitarias establecidas en el anexo ll1, seccion VI, capitulo V del Reglamento (CE) n° 853/2004 y los criterios del
Reglamento (CE) n® 2073/2005 de la Comision, de 15 de noviembre de 2005, relativo a los criterios microbiolégicos aplicables a los
productos alimenticios (DO L 338 de 22.12.2005, p. 1);

— han sido embalados, almacenados y transportados cumpliendo lo establecido en el anexo Ill, seccién VIII, capitulos VI a VIII, del
Reglamento (CE) n° 853/2004;

— han sido marcados conforme a lo dispuesto en el anexo Il, seccion |, del Reglamento (CE) n° 853/2004;

— se cumplen las garantias relativas a animales vivos y sus productos, en caso de que procedan de la acuicultura, que ofrecen los planes
de residuos presentados de conformidad con la Directiva 96/23/CE del Consejo, de 29 de abril de 1996, relativa a las medidas de
control aplicables respecto de determinadas sustancias y sus residuos en los animales vivos y sus productos y por la que se derogan
las Directivas 85/358/CEE y 86/469/CEE y las Decisiones 89/187/CEE y 91/664/CEE (DO L 125 de 23.5.1996, p. 10) y, en particular, su
articulo 29.y

— han sido sometidos con éxito a los controles oficiales establecidos en los articulos 67 a 71 del Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/627
de la Comision, de 15 de marzo de 2019, por el que se establecen las disposiciones practicas uniformes para la realizacion de controles
oficiales de los productos de origen animal destinados al consumo humano, de acuerdo con el Reglamento (UE) 2017/625 del
Parlamento Europeo y del Consejo, que modifica el Reglamento (CE) n°® 2074/2005 de la Comision por lo que se refiere a los controles
oficiales (DOL131de 17.5.2019, p. 51).

() () Declaracion zoosanitaria para los peces y crustaceos procedentes de laacuicultura

()(Y) [Requisitos relativos a las especies sensibles a la necrosis hematopoyética epizoética (NHE), el sindrome de Taura y la
enfermedad de la cabeza amarilla

Elinspector oficial abajo firmante certifica que los animales de la acuicultura o los productos derivados a los que se hace referencia en la parte
| del presente certificado:

(°) son originarios de un pais o territorio, zona o compartimento que la autoridad competente de su pais ha declarado libre de ()[NHE]
(Y[sindrome de Taura] (‘) [enfermedad de la cabeza amarilla] de acuerdo con el capitulo VIl de la Directiva 2006/88/CE del Consejo de 24 de
octubre de 2006 relativa a los requisitos zoosanitarios de los animales y de los productos de la acuicultura, y a la prevencion y el control de
determinadas enfermedades de los animales acuaticos (DO L 328 de 24.11.2006, p. 14) o ala norma pertinente de la OIE,

i) en el cual las enfermedades pertinentes son de notificacion obligatoria a la autoridad competente, que debe investigar inmediatamente
los informes relativos a sospechas de infeccion por dichas enfermedades,

ii) todaintroduccién de especies sensibles a las enfermedades pertinentes se realiza desde una zona declarada libre de la enfermedad, y

iiii) las especies sensibles a las enfermedades pertinentes no estan vacunadas contra dichas enfermedades].

() () [Requisitos relativos a las especies sensibles a la septicemia hemorragica viral (SHV), la necrosis hematopoyética infecciosa
(NHI), laanemiainfecciosa del salmén (AIS), la herpesvirosis koi (HVK) y la enfermedad de lamancha blanca destinadas a un Estado
miembro, zona o compartimento declarado libre de enfermedad o sometido a un programa de vigilancia o erradicacion en relaciéon
con laenfermedad pertinente

Elinspector oficial abajo firmante certifica que los animales de la acuicultura o los productos derivados a los que se hace referencia en la parte
| del presente certificado:

(°) son originarios de un pais o territorio, zona o compartimento que la autoridad competente de su pais ha declarado libre de (*) [SHV] (*) [NHI]
() [AIS] () [HVK] (*) [la enfermedad de la mancha blanca], conforme al capitulo VII de la Directiva 2006/88/CE o a la norma pertinente de la
OIE

3

i) en el cual las enfermedades pertinentes son de notificacion obligatoria a la autoridad competente, que debe investigar inmediatamente
los informes relativos a sospechas de infeccion por dichas enfermedades,

i) todaintroduccion de especies sensibles a las enfermedades pertinentes se realiza desde una zona declarada libre de la enfermedad, y

iiii) las especies sensibles a las enfermedades pertinentes no estan vacunadas contra dichas enfermedades].

Requisitos de transporte y etiquetado

Elinspector oficial abajo firmante certifica que:

los animales de la acuicultura indicados anteriormente se han dispuesto en condiciones en las que la calidad del agua no altera su estatus
sanitario;

antes de la carga, el contenedor utilizado para el transporte o la embarcacion vivero se han limpiado y desinfectado o no se han utilizado
previamente;y

la partida estéa identificada mediante una etiqueta legible sobre el exterior del contenedor, o, si se transporta mediante una embarcacion
vivero, en el manifiesto maritimo, con la informacién pertinente contemplada en las casillas 1.7 al.11 de la parte | del presente certificado y con
la siguiente declaracion:

«4)[Peces] 4)[Crustaceos] destinados al consumo humano en la Unién».

Sello Firma
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Notas
Véanse las notas del anexo Il del Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/628 de la Comision, de 8 de febrero de 2019, relativo a los modelos de

Parte|:

certificados oficiales correspondientes a determinados animales y productos y por el que se modifican el Reglamento (CE) n°® 2074/2005y el
Reglamento de Ejecucién (UE) 2016/759 en lo que se refiere a dichos modelos de certificados (DO L 131 de 17.5.2019, p. 101).

Casillal.8: Regién de origen: Porlo que respecta a los moluscos bivalvos congelados o transformados, indiquese la zona de produccién.

Casillal.20: Marquese «Industria conservera» para los pescados enteros inicialmente congelados en salmuera a -9 °C o a una temperatura
superior a -18 °C, y destinados a la fabricacion de conservas de acuerdo con los requisitos del anexo lll, seccion VIII, capitulo I, anexo I,
apartado Il, punto 7, del Reglamento (CE) n°® 853/2004. Marquese «Consumo humano» para el resto de casos.

Casillal.25: Insértese el codigo apropiado del Sistema Armonizado (SA) utilizando partidas como: 0301, 0302, 0303, 0304, 0305, 0306, 0307,
0308,0511, 1504, 1516, 1518, 1603, 1604, 16050 2106.

Casillal.25: Naturaleza de la mercancia: especifiquese si procede de la acuicultura o si es de origen silvestre.
Tipo de tratamiento: especifiquese si se trata de piezas vivas, refrigeradas, congeladas o transformadas.

Planta de procesado: incluye buques factoria, buques congeladores, buques frigorificos, almacenes frigorificos y plantas de
transformacion.

La parte 1.1 del presente certificado no es pertinente en el caso de paises con requisitos especiales de certificacion sanitaria recogidos en
acuerdos de equivalencia u otro tipo de legislacion de la UE.

La parte 11.2 del presente certificado no es pertinente en el caso de:
a) crustaceosinviables, es decir, incapaces de sobrevivir como animales vivos si se devuelven al medio del que se obtuvieron;
b) peces que son sacrificados y eviscerados antes de la expedicion;

c) animales de la acuicultura y productos derivados que se comercialicen para el consumo humano sin transformacién complementaria,
siempre que se embalen en embalajes acondicionados para la venta al por menor que cumplan las disposiciones relativas a tales
embalajes del Reglamento (CE) n° 853/2004;

d) crustaceos destinados a establecimientos de transformacion autorizados conforme al articulo 4, apartado 2, de la Directiva 2006/88/CE, o
a centros de expedicion, centros de depuracién o empresas similares que estén equipados con sistemas de tratamiento de efluentes que
inactiven los agentes patdgenos en cuestion, o en los que el efluente se someta a otros tipos de tratamientos que reduzcan a un nivel
aceptable el riesgo de transmitir enfermedades a las aguas naturales; y

e) crustaceos destinados a una transformacion posterior previa al consumo humano, sin almacenamiento temporal en el lugar de
transformacion, y que estén embalados y etiquetados a tal fin conforme al Reglamento (CE) n° 853/2004.

Las partes 11.2.1 y 11.2.2 del presente certificado solo son pertinentes en el caso de especies sensibles a una o varias de las enfermedades
mencionadas en el titulo. Las especies sensibles estan enumeradas en el anexo IV de la Directiva 2006/88/CE.

Tachar lo que no corresponda.

Para partidas que contengan especies sensibles a la NHE, el sindrome de Taura o la enfermedad de la cabeza amarilla, esta declaraciéon debe
conservarse para autorizar el envio a cualquier parte de la UE.

Para poder ser autorizada en un Estado miembro, zona o compartimento (casillas 1.9y 1.10 de la parte | del certificado) declarado libre de SHV,
NHI, AIS, HVK o la enfermedad de la mancha blanca, o que cuente con un programa de vigilancia o erradicacion conforme al articulo 44,
apartados 1 o 2, de la Directiva 2006/88/CE, debe conservarse una de estas declaraciones si la partida contiene especies sensibles a las
enfermedades de las que se ha declarado libre o en relacion con las cuales se aplican los programas. Se puede acceder a los datos sobre el
estatus con respecto a las enfermedades de cada explotacion o zona de cria de moluscos de la Union en:
http://ec.europa.eu/food/animal/liveanimals/aquaculture/index_en.htm

El color de latinta del sello y de la firma debe ser diferente del de las demas indicaciones del certificado.

Inspector oficial
Nombre (en mayusculas):
Cualificacion y cargo:

Sello y Fecha Firma
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