PAUTA DE EVALUACION PROGRAMA SANITARIO DE EMBARCACIONES
INFORME DE HABILITACION SANITARIA ARTESANAL - TRANSPORTADORA

ANTECEDENTES GENERALES

NOMBRE INSPECTOR |

OFICINA:
FECHA:

[Ne INSPECCION:

| |LUGAR DE INSPECCION:

| | 1° INSPECCION SEGUIMIENTO

ANTECEDENTES DE LA EMBARCACION Y OPERACION

NOMBRE NAVE PESQUERA:
N° MATRICULA DE LA NAVE: |
ARMADOR:

| |cODIGORPA -RLT.

TACHAR L0 OUF NO CORRFSPONDE.

ESTADO
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| [RUT/CELULAR |

EMBARCACIONES QUE TRANSPORTAN LA PESCA EN MENOS DE 24 HORAS.
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DE LA MATERIA PRIMA

CUMPLE CON EVALUACION ORGANOLEPTICA

LA PROTECCION DE LA PESCA ES CON ELEMENTOS LIMPIOS Y ADECUADOS PARA SU CORRECTA CONSERVACION.

EL EVISCERADO SE REALIZA EN PLAYA.

DESDE LA CAPTURA, LA PESCA ES PROTEGIDA DE FUENTES CONTAMINANTES, EFECTOS DEL SOL U OTRA FUENTE DE CALOR
EL DESCABEZADO Y EVISCERADO A BORDO SE REALIZA DE FORMA HIGIENICA, LO ANTES POSIBLE DESPUES DE LA CAPTURA.
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DEL PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA

LOS ELEMENTOS DE ALMACENAMIENTO Y MANIPULACION DE LA PESCA SE CONSERVAN LIMPIOS Y EN BUEN ESTADO.

NO EXISTE CONTAMINACION DE LAS SUPERFICIES DE CONTACTO (POR EJEMPLO CON LUBRICANTES Y ACEITES))

BODEGAS PARA ALMACENAR PRODUCTOS DE LA PESCA, SE ENCUENTRAN LIMPIAS, BIEN MANTENIDAS Y NO CONTAMINADAS.
INSTALACIONES, BODEGAS, RECIPIENTES, IMPLEMENTOS, EQUIPOS, MAQUINARIAS, ETC., ESTAN LIMPIOS AL MOMENTO DE SER UTILIZADOS
LIMPIEZA DE SUPERFICIE PARA ALMACENAR Y MANIPULAR LA PESCA, SE HACE CON AGUA LIMPIA. NO SE USA AGUA CONTAMINADA.
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DE LA EMBARCACION

EL DISENO, INCLUIDA TOMA DE AGUA, EVITA LA CONTAMINACION DE LA PESCA POR AGUAS RESIDUALES, HUMO, LUBRIC., COMBUST. O SUSTANCIAS NOCIVAS.
LA SUPERFICIE EN CONTACTO CON LA PESCA ES FACIL DE LIMPIAR, RESISTENTE A LA CORROSION Y ES DE MATERIALES APROPIADOS.

LAS BODEGAS ESTAN SEPARADAS DE LA SALA DE MAQUINAS

BODEGAS Y CONTENEDORES USADOS PARA ALMACENAR LA PESCA, GARANTIZA SU CONSERVACION EN CONDICIONES HIGIENICAS SATISFACTORIAS

LOS EQUIPOS E IMPLEMENTOS USADOS EN LA MANIPULACION ESTAN HECHOS DE MATERIALES RESISTENTES A LA CORROSION, FACILES DE LIMPIAR.
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PERSONAL

LA VESTIMENTA DEL PERSONAL ES ADECUADA, Y SE MANTIENE LIMPIA Y EN FORMA INTEGRA (guantes, ropa de agua, etc).

EL PROCEDER DEL PERSONAL NO AFECTA NEGATIVAMENTE LA PESCA Y SU DESCARGA (Fumar, escupir, beber, comer).

EL PERSONAL QUE MANIPULA LA PESCA Y ACCIONES ASOCIADAS A LA MATERIA PRIMA, POSEE CAPACITACION EN ASPECTOS SANITARIO-PESQUEROS.

EMBARCACIONES QUE TRANSPORTAN LA PESCA MAS DE 24 HORAS
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FrRE - Temmoo® >

MANIPULADORES DE LA PESCA NO USAN ELEMENTOS PUNZANTES PARA MOVER PECES GRANDES O QUE PUEDAN HERIRLES, SIEMPRE QUE LA CARNE DE ESOS PRODUCTOS NO SE DETERIORE
SE MANTIENEN LIMPIAS Y DESIONFECTADAS LAS INSTALACIONES UTILIZADAS EN RELACION CON LAS MATERIAS PRIMAS Y OPERACIONES ASOCIADAS.
SE DESINFECTAN ADECUADAMENTE LAS EMBARCACIONES, UTENSILIOS, CONTENEDORES O BANDEJAS.

LA PESCA ENTERA Y EVISCERADA QUE SE TRANSPORTA A GRANEL O EN BANDEJAS, SE TRANSPORTA CON HIELO Y AGUA REFRIGERADA.

LAS VISCERAS Y DESPERDICIOS QUE REPRESENTAN PELIGRO PARA LA SALUD PUBLICA, SE EVACUAN INMEDIATAMENTE.

EL EVISCERADO SE REALIZA EN PLAYA.

EL AGUA DE DESHIELO DE LA PESCA SE ENCUENTRA EN CONTACTO CON OTROS PRODUCTOS.

LAS BODEGAS ESTAN TOTALMENTE SEPARADAS DE LA SALA DE MAQUINAS.

BODEGAS O CONTENEDORES DE LA PESCA ESTAN SEPARADOS DE ESPACIOS DE LA TRIPULACION, PARA IMPEDIR CONTAMINACION CRUZADA.

EL HIELO SE ELABORA CON AGUA LIMPIA.

EL ALMACENAMIENTO Y MANIPULACION DEL HIELO SE REALIZA DE MANERA ADECUADA.

SOLO SE UTILIZA AGUA LIMPIA.

SITUACION FINAL DE LA EVALUACION

Tabla 1: Clasificacion nave pesquera que mantiene pesca menos de 24 Hrs. OBSERVACIONES

CLASIFICACION MAYOR SERIA CRITICA

APROBADA <6 1 0

RECHAZADA =7 =2 =1

Tabla 2: Clasificacion nave pesquera que mantiene pesca por mas de 24 Hrs.

CLASIFICACION MAYOR SERIA CRITICA

APROBADA <15 <3 0

RECHAZADA =16 =4 =1 FECHA PROXIMA INSPECCION |

RESUMEN DEFICIENCIAS

APROBADO

fTEM EVALUADO MAYOR SERIA CRITICA

DE LA MATERIA PRIMA

DEL PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA

RECHAZADO

DE LA EMBARCACION

REQUISITOS RELATIVOS AL PERSONAL

gl b~ |wW|N|-

EMBARCACION TRANSPORTA PESCA MAS DE 24 HRS.

FIRMAR RESULTADO FINAL. TARJAR LO QUE NO

CORRESPANDA

NOMBRE, FIRMA Y TIMBRE FUNCIONARIA(O) EVALUADOR

NOMBRE Y FIRMA ARMADOR O RESPONSABLE EMBARC. ARTES./LANCHA TRANSPORT.




