MINISTERIO DE AGRICULTURA
Departamento de Pesca y Caza

INFORMACIONES ESTADISTICAS
DE PRCDUCCICN DE PESCADCS
Y MARISCOS

-.| Seceisn Técnica
| ¥ Estadistica

RESUMEN ANUAL
1962
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RESUMEN ANUAL DE LA PRODUCCION DE PESCALO

196 2
WPECTES CONSUMO FRESCO INDUSTRIALIZADO TOTAL PESCA
DESEMBARCADA

fchoas 109,5 439.542,65 439.652,15
tin 26,7 175,5 202,2
dcalao 15,7 - 15,7
dancuillo 241,11 - 241,1
gnito 114, 4 24103, 4 2,217,8
abinza 616,5 35,7 652, 2
..'-,'” illa 61&3  ed - 61&3 ™
@churreta 0,1 26, - 26,1
pjinova 809,8 0,7 810, 5
pagrio Colorado 2.205,7 - 2.205,7
pgrio Lorado 201,9 - 201,9
ngrio Negro 1.499,9 25,5 1.525,4
rvina 1.807,8 - 1,807,8
rel L7228 he252,- 8.974,8
gnguado 536,5 - 536,5
sa 28l , 1, . 28l , 1,
ichuelo 154,8 79,3 234,1
Ejegallo 174,7 by~ 178,7
gjerrey 877,1 13,5 890,6
iscada 19.156,8 74385, ~ 93.541,8
jg-espada 297,2 - 29742
ppalo 883, ~ - 883,-
rdinas 1.027,3 23.604,6 24.,631,9
erra 5.490,6 2.067,2 7.557,8
ollo 208,8 2,7 2115
ras Especies 2.137,4 508,6 2.646,-
Ui Ll'l&-zsz)S SI-I-(10826,35 5910069,85 o

B ————————— . ————




- D

RESUMEN ANUAL DEL VALOR DEL PESCADO

1962
SPECIES CONSUMO FRESCO INDUSTRIALIZ DO TOTuL
ichoe s 10.147,- b, 405,260, = by 415.407,-
jun 18.954 ,~ 70.200,- 89,154 ,-
alao 50090,- - - 50090"‘
anquillo 4L9.555,~ - 4L9.555,-
_»to 30.313,- 104848, - 135,161 ,~
binza 133.457,- LO7,= 133. 86!» -
brilla 171,074 ,- 2 171,07k, -
hurreta 20, - 1.300,~ 1.320,-
jinova 236. l+37 - 43,40 236. LSO 40
; io Coloradol,611.034,- - 1,611, 034,
mgrio Dorado 106.140,- . - ’106. 140,-
sngrio Negro 567. 136 - 1.770,~ 568,906 ,~-
rving Th2. 679, - 742, 679 -
rel 783.904, - 111.062,20 894 .. 966 20
nguado 213.597,- - 213.597,-
53 109.100,- = 109,100, -
chuelo 20. 56h - 3.089,~ 23, 653,
a;gallo 25.315, - 120,~ 25,435, -
errey 273.209,~ 1. 956 50 275. 165 50
Lada 1,875, 622 - 9L9. 627 50 2,825,249,50
=espada '397. 009, 397.009,
10 252.272,~ 252.272,~
inas 114361, - 211,960, 70 326.321,70
B) 970. bl9, 153.051,~ 1,123.470,~
} 27 398 oy 76,"' 27"*7‘*,-
ras Especies 562. 635, 8.764 ,40 571.399,40
2 9,307.441 ,~ 6,023.535,70 15,330.976,70

“@_. LAS CIFRAS ESTAN DaDAS EN ESCUDOS (E®©)
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RESUMEN ANUAL DE La PRODUCCION DE MahmISCOS

1962
SPLCILS CONSUMO FRESCO INDUSTRIALIZADO TOTAL PLSCa DESLM-
Bn}tCth
e jas 2.242,8 21,6 Re 264, 4
fiicoras 931, 2 s~ 931,2 v
pberechos - . - 83,1 83,1
grone s 342,5 4.003,5 Le346. -
@mare s 052 by 4,6
£01las 13,4 246,7 260,1
o 3.124,9 9.568,5 12.693,4
fritos 1.899,6 Le552,4 6.452.~
ros 129, 4 ,6 139.-
205 1.839,4 854,8 2.694,2
1a 14,2 .380,2 1.39%4,4
postas 97 2 % ‘s 97,2
fgostinos 357,5 7.628,8\ 7.986.3
DS 2.922 . 9 190, - 3.112,9
2.058.6 9,6 2.068,2
s 10,5 LR 10, 5
ra L0, 6 S e 40,6
b 41,9 545,6 987,5
‘. 9? ’8 o = 970,8 .
fspecies 10015, ~ -3-&3%8—-\ .5;59271;*3.]2@5

1

TOTAL 18.452,6

SP AR
- 244, —=ZA¥1°

3. 2043 49 354’,?




RESUMEN aNUaL DEL VALOR DEL MaRISCO

1962
CONSUMO FRELCO INDUSTRIALTZALO TOT &L
158.705 1.076 159.781. -
273,326 = . 273.326.-
. e 2-683 20683-"
400 880 1.280.-
324.578 361.335,30 685.913, 30
140.266 2.26L., - 232.530.-
79. 802 4. 800, - BL.602.~
57(—\'01#910 250587-" 602.0810"
690 9.662 10.352.~
12&.36’& Satatl NI, 12603600-
29.627 562.102.40 591.729,40
1.291.378 27.191.- 1.318.569.~
453.998 1.034.- 455.032.~
5-850 e 5'850--
56.900 - . = 56.900.~
23,721 12.015,40 35.736,40
120,615 e 120.615.-
256. 483 77210 3344% /3.~
3.969.920 1.6L8.676,10 5.618. 506,
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de pescado

de marisco

DE LaNGOSTINO
DE ANCHOA

de ballena

de Ballena

{ de pescado
lariscos congelados
erluza seca

giros pescados secos
ros pescados frescos
sonservas de mariscos:

iCentollas
Qtros mariscos
BRISCOS FRLESCOS:
pamaIrone s

fingostinos

ros meriscos

fgas marinas (cochayuyo)
AEEY Agar

Bngostas vivas

TOTLLES

-.8.-

1962

EXPORTACION DE PROLUCTOS ManINOS

Bos nbtenidos de la Superintendencia de Aduanas de Valparaiso)

i Informaciones solicitadas
" Ministerio de Agricultwra,

TONELALAS VALOR E° VaLOR US$
EXPORTADAS

65,269, 4 8,219,201  7.072.841
101.6 i1 062 3.859
5531 31,4280 30. 818
6.900,0 796.279 7564511
991.2 132.052 105.639
5.452.1 1.194.674  1.057.758
10.908. 4 892.213  1.042.161
0,5 " 47 5 s
1.3 4Ok, 38},
6. 918 269
258.7 438,662 387, 561
S 8.792 7.521
342.2 503.075 LL2.984
42545 660.371 5724500
3.9 5.292 5.040
289, 1 740. 926 680 849
10.1 2.894 2.566
831.9 167. 407 142. 891
0,7 2.20 ~ 2.100
52.350,2 13RO S58 133T017

or el Departamento de Pesca y Caza,
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UTILIZACION DE La PRODUCCION PESQUERA
(En Toneladas)

1962
UrILTZ5CION MATERIA PRIMA RENDIMIENTO
Pescado Ahumado 117,4 39,80
Pescado Congelado 1.252,8 i 394,69
Pescado en Filete w108 b, 20l
Pescado enlatado 1.359,7 « 5e 067 46
Pescado en sal 63,9 37,20
Pescado seco 2.699, - ) e 307 L0
Pescado en harina 5314322, 75V 92.843,66
Marisco congelado 10, 560 LV is 208 73
Marisco enlatado 19, 2L2 5 v 1.831, 160
iMarisco seco 21 2 1,20
Marisco harina ‘JJ"“’HS‘)',)” 3 . 673,
Residuos harina ). 53, - 83,-
gaceite Industrial - 13.150,-
MOTAL DE PESC.ALO Y MaRISCOS
ELLBORALOS INDUSTRIALMENTE 5807562753=:~ 116.6b1,9h
| OH8.030,F
iConsumo pescado fresco Li.2L3, 5 -
Consumo Marisco fresco 18.45 6 -
FRESCO TOTAL bt — 116. 641,94
c ‘qo_u‘_ulg =

S T




PRODUCCION DE PESC.DO Y MARISCOS

19 6:2
CONSUMO FRLSCO INDUSTRIALIZADO TOTAL
Lh.24L3,5 546,826 35 591 069 85
ariscos 18,452, '6
62.696,1 530.593—55 m

s'13.030,

UTILIZACION PRODUCCION PLSQUERA
(En Toneladas)

1962
Consumo fresco 62.696, e
Enlatado 30.602,2 + /954
Congelado 11. 813 2
Seco 2.720,2 -
ahumado 117 h
Sai.ado . ti%
Fileteado
Harina -sas—-ﬁu—eﬁ— 6327+03 0
PESCA TOT4L ~3TI98 65—

Cho. 7248




~f09€°29 o zfozT - - -f09€°29 Tz 9zT STIVIOL
a“oom“m |”mm - - - oou o A uumm satoadsy sea30
e 08L € $ L - - - Omm £ Gl SauoT180
~OOH n.H - = = OOH |~ﬁ SBYOBuR
‘00%*22 - ‘g€ - - -foo%*zz  -fgt 50007
= ooo T2 l.mm o - * Ooo 12 -GE sozZtad¥
- oao Z L8 = o ” oﬁo 4 L's sedToy)
-008 7 =€ - - -008*Y =%£T selauTy
~-f229%682°2 o4 Gz EL66Te -“29L°96T°2 «M52°9L9*6T2 -f098°26 °¥ -*L62 STIVIOL
= ooo 8T -29 - - ~¢009°8T -¢29 sotoadsy s8I0
Rk : : e i
l. ¢ -t - - - - Cad
n.oo*q.*N .HH ‘oo Y .HH Lasaasl
aOOMaH la N - '-8% .H ln va.ﬂqH
=002 S u.ma - - u.OOm.m -.ma openua]
1“00m. <8 e n n.OOm.\ =% Teanp
a.ooa.om n.qm - - -$00T 62 u.qm BUTAJIO)
u.OOm.H n.c - - - OOm T |.¢ 0Jd3N OTJIFuU0)
b 0 - - o L bl
B 2 - - v g T
<00n+z -.mﬁ - - 0012 - ma oTTmbuETE
¢ . ¢ [ ¢ ¢ 4
~°29L°96T 2 o4 6Z9L96TZ ~%29L°96T°2 oM G2 9L9 612 - o seoyouy
TYLOL HOTVA YUNLIYDO T TVIOL HOTIVA oaﬁNHA<HmamDQZH HOT A 0DSTHA OWASNOD STI0FdEeH

JLdt

-

mﬂHowmmm H0d X m‘.d.:uﬂsh. a_m OOmHm.g X Stowm...m ..NQ NOID

(8 IV L¢ L..,.‘, .o\\» S

O AENAL A L VLOL, O 1O OO

Io¥d




S e
RESUMEN ANUAL

1962
ARICA
PRODUCCION POR CALETAS
(En Toneladas)
PESCADO MARISCOS TOTAL PORCEN TAJES
297, 126,2 423,2 0,2
DE CERCO
219.676,25 % 219.676,25 99,8 %
219.973,25 126,2  220.099,45 100,~ %

ELABORACION INDUSTRIAL
(En Toneladas)

PECIES PRODUCTO __ MATERIA PRIMA RENDIMIENTO PORCENTAJES

Harina 219.676,25 38,675 ,8 17,6 %
te Industrial - 5.119,4 -
219.676,25 43.795,2 19,9 %

p—  —— — — — — —  ——

DESTINO LE LA PESCA DESEMBARCADA

Pescado al Consumo Fresco 297,- Tons. 0,1 %
Pescado a la Industria 219.676,25 " 99,8 %
Marisco al Consumo Fresco 126,22 " 0,1%

PRODUCCION TOTAL DEL ANO 220.099,45 Tons. =

PESC4 DE CERCO
Anchoa s 219.676,25 Tons.
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(En Toneladas)

RESUMEN ANUAL 1962
IQUIGUE

PRODBCCION LE PESCADO Y MARISCOS POR CALETAS

T4 PESCADO  MaRISCOS TOTAL  PORCENTAJES
nche 1.085,9 130,7 1.216,6 0,6 %
olorado 38,700, 5 - 38,700,5 17,4 %
STro 389, 2 139 g 529, = 0,2 %
ua 109. - 96 2 205,2 0,1 %
CERCO
. i 2%8 ' B SRR A Lo 73’8 Z
jlorado - m oy - . [ Yot 9
» 14,9577 P T Ay 0 6.8 %
221,467,7 66,7 221.834.4 100, =

(En Toneladas)

ELABORKACION INDUSTRIAL

lEsta zona no proporciond informacién sobre Pesca de Cerco en
os meses de Enero y Abril.-

15 S PROLUCTOS MALTERIA PRIMA RENDIMIENTO PORCENTAJES
s Aceite 104,5 67,6 64,7 %
s Filete 10, 8 by 2 38,9 %
Harina alé 903 '6 37.893,4 17,5 %
Salazdn 2.~ : 550~ %
Aceite 163,5 Li,1 27.=- %
Natural .- 3.- 25.= %
Aceite 1,595,~ 747 46 46,9 %
Pesper5321os 108,9 - . :
‘Harina '8 “ 0,3 '16 7 %
Natural 38h 1 184,5 L8~ %

. Tipo-salmén 25 0,9 36.- %
peta Aceite 26, = 759 30,k %
: Harina 6,3 1,1 17,5 %
Tipo-salmédn 52,4 17,5 33,4 %
iceite 211,9 123,9 58,5 %
Harina 417,3 75,8 18,2 %
Tomates 68,1 5447 80,3 %
Tipo-salmén 357 345 94,6 %
Salagdn 2,7 0,2 Tk %

peies Salazdn 2,2 0,5 22,7 %

i Industrial - = 7.566,7 - . =
TOT4LES 220,079,3 L7.722,5 18,2 %
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RESUMEN ANUAL 1962

IQUILUE

CAPTURA DE BALLENAS Y PRODUCTOS OBTENILOS

0% UNILADES PRODUCTOS KILOS
ALOTES 1,998,~ ACEITE DE CACHALCTE 5.,075.167
Na DE ALETA 15.- ACEITE DE BALLENA 66340
A DE BOBA HARINA DL CARNE DE
lc" CACHALOI'E 1.905.‘#00
HARINA DE BALLENA 7.310
CARNE PARA ALIMENTA-
CION 541
HARINA DE HUESOS 14.700
TOTAL 2.014 TOTAL 7.069.458
PESCA DE CERCO
ANCHOAS 178,489.4 Tons.
ATUN [ % A "
BONITO 1-80‘4-.- "
CACHURRETA 25.~ "
JUREL 58,7 ”
SARDINAS 654,5 "
TOLLO 5 ¢ "
8. ESPLCIES 3'_13%‘2__'?!'—
TOTAL 181. ’

DESTINO DE Lin PESCA DESEMB&RCADA

2201078°3 o0 o9lh %
.079,3

366’7 " 100.- %
221.834,4 "

Pescado al consumo fresco
Pescado a la Industria
Marisco al consumo fresco

PRODUCCION TOTAL LEL ANO
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PRODUCCION DE PLSCADO Y M.RISCOS POR CaLETAS
(En toneladas)
RESUMEN ANUsL
1962
allTOFAGLOTA
PESCLLO MaRISCO TOTul PORCENTL.JES
fagasta 1.111,8 306, 3 1.418,1 11,8 %
llones 357,6 - - 357,6 .= %
3 493,2 2,2 L95,4 4,1 %
pilla 312,4 43,3 355,7 3.- %
§ Di CERCO
fagasta 9.285,5 - o = 9.285,5 77,4 %
pilla £8. - - . - 88. - 0,7 %
ITLLES 11.648,5 351,8 12.000, 3 100.- %
EL.BORLCION INIUSTRIAL
(En Toneladas)
PRODUCTOS M. TLRIs# PRIMa REN DIMIENTO PORCERTAJES
Acteite 9.- 3-‘& 37’8 %
Harina 1.399,2 241 .- 17,2 %
aceite 4,9 2,2 L4 ,9 %
Tipo-salmén 6,2 2,9 L6,8 %
Harina 10.- 1 15.- %
Harina 1.486,4 260, 2 17,5 %
Natural 51,4 2ly4'5 59,2 %
Tipo-salmén 824,7 420,2 51e- %
aceite 1.442,9 730,7 50,6 %
Harina 3.219,2 581, - 18.- %
Natural 35.= 21,8 62,3 %
Salazdn 51 31,2 61,2 %
Tipo-salmén 297,6 138,1 L6,k %
Tomates 49,2 21,7 Lh,1 %
Harina 209,8 34,7 16,5 %
Natural 119,5 45,3 37,9 %
Tipo-salmén 167,5 77 .4 L6,2 %
9.373,5 2.637,8 28,1 %
PESC.. DE CERCO
Bonito 1,1
Cabinza 10, - i
Jurel 2:352,5 "
Sardinas 5.094,9
0. Especies 196,8 0
92373,5 "

1a Pasca de Cerco proporcionaron informacidén L9 barcas nna tatald_



-018l"

RESUMEN «NU.L 1962
uNTOFAGaSTA

DESTINC DE La PESC.. DESEMB.#RCuDi

Pescado al consumo fresco
Pescado a la industria
Marisco al consumo fresco

PRODUCCION TOT.L DEL «NO

snLTe Bng
35178 v 100.- 4%

12,000,3 -0
]
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RESUMEN .NU.L 1962
COLUIMEQ

PROLUCCION DE PLSC..LO Y M.RISCOS
POR CLLETad
( En Toneladas)

Ca LB TS PESCADO M. RISCOS TOT.LLES PORCENT.JLES

gra, Bahia Inglesa y

o Viejo 366,6 172, 4 539 3,6 %
fimbo y Playa Blanca 1.859,3 614 ,4 2.673,7 16,4 %
) Grande 17,2 29 236,2 1.6 %
Bral, Barcuito y Flamenco 389,5 136,9 526,4 3,5 %
@oueros, Lagunillas y Toto- »
filo 622,8 98,3 721,1 L,8 %
jdcan y La Herradura 265, - 953,7 1.218,7 8,1 %
B0, Carrizal y Carrizalillo 291,8 116,1 LO7,9 2,7 %
ompaiiia 119,6 158, 4 278, - 1,8 %
ihoros y Punta de Choros 140,2 182,3 322,5 2,1%
Wilos y Pichidangui 403, 8 124,8 528,6 3,5 %
elas 765,6 22,5 788,1 5,2 %
fféada Honaa y «rraydn 135,6 60,4 196. - 1,3 %
may, El Sauce y bl Teniente  124,5 42,9 167 b 1,1 %
oy y Puerto «licia 701,2 165,6 866,8 5,7 %
Bh LE iRRASTRE

17301 ST 3. 706.=  3akh0,1 102284

2.37‘:’& ol ATt 20379,“2 12’8 73
TOT..LES 10. 446, 3 L.64L3,7 15.090.- -
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RESUMEN nNU.L 1962
COLUIMBO

PESC. LE owRRASTHE

Pescada 1.588,8 Tons.

0. Especies Pescado 145,3 "
Camarones 332,1 "
Langostinos 1.373.9 "

TOTAL 3.440,1 M

En la Pesca de arrastre proporcionaron informacidén 47 barcos
gue totalizaron 864 dias de trabajo.-

ELLBOR..CION INLUSTRILL
(En Toneladas)

ESPLECIES PRODUCTOS MLTERL. PRIM.. RENLIMIENTO Pgﬁg?g-
sl

&nchoas aceite 309 170,14 55,1 %
Anchoas Harina 987,1 180,9 18,3 %
‘Cabinza Harina 7 N 1,3 17,6 %
Jurel Aceite 0,5 0,3 60.- %
Jurel Harina 0,3 0,06 20.- %
Jurel Natural 881,9 LO5.~ L5,9 %
Jurel Tipo-salmén 15.- 7,5 50e= %
= Chuelo Herina lh, 3 2 3 L 16, g %
Machuelo Natural 63,2 35,2 557 %
‘Sardinas Aceite 60, 8 35,2 57,9 %
Bardinas Harina __166,5 28,2 16,9 %
TOTALES 4.038,8 1.137,56 28,2 %

MARTSCOS
Camarones Congelados 299,5 46,7 15,6 %
Camarones Natural 29,8 L,9 16,4 %
Jibia Harina 1,380, 2 178,6 12,9 %
‘Langostinos Congelados 782,5 62,33 8.- %
‘langostinos Natural 501,4 L3. b 7.3 %
3.043,4 335,93 10,9 %

DESTINO DE La PESCA LESLEIBARCALA
‘Pescado al consumo fresco 6.407,5 Tons., 61,3 %
Pescado a la industria 4.038,8 " 38,7 %
‘Marisco al consumo fresco 1.560,3 " 33,6 %
Marisco a la industria 3.083,4 " 66,4 %
' PRODUCCION TOTAL LDEL ANO 15.090.- Tons. -e
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RESUMEN aNUAL 1962
COLUIMBO

PESCa Dk CERCO

Anchoas 1.303,6 Tons.
Cabinzes Tyh i
Jurel 768,5 "
Machuelo 72.~ “
Sardinas 227,3 "
0. Especies 0,7 i
TOTAL 24379,3 "

En la Pesca de Cerco proporcionaron informacidén 38 bar-
cos que totalizaron 454 dias de trabajo.-
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RESUMEN ANUAL 1962

—

2.21¢.,9

VALPARAISO
PHODUCCION DE PESCADO Y M-RISCO
POR CaLLT4S
GALLTAS PESCALO M4RISCO TOT#LES  PORCLNT:JLS
gon y Lz Boca 525,9 L1,2 567, 1 1,9 %
Membrillo 1.752,1 172,1 1.924,2 6,3 %
n Fernindez 14,3 97,2 111,5 0,4 %
Nerilla 579 44 - i 579, 4 1,9 %
fcon 587,9  565.- 1.152,9 3,2 %
joura 93,9 582,3 676,2 2,2 %
tencillo 115,7 13,5 129,2 0,4 7
hicuy 128.- 293,5 421,5 1,4 %
tales 2.526,7 76,6 2.603,3 8,5 %
ntay 104 .~ 76,9 180,9 0,6 %
ntero y Papagayo 8,2 3.261,9 3.270,1 10,6 %
tana 55,8 ~ 481,2 537 = 1,7 %
gallar 22,8 10. - 32,8 0,1 %
B4 UE ARRASTRE
tero 7.191,7 Soa6~ 16+235,3 33,5 %
jaraiso 1.432,5 5.757,8 1.190,3 23,5 %
)@s zonas - . = 887,1 887,1 2,9 %
TOTALLS 15.190,6 ~¥53907Y~ 36<580,7 ==
23 I'-' bl,-.'z
ELABORACION INLUSTRIAL
(En Toneladas)
PROLUCTOS MATERI4 PRIMA RENDIMILNTO PORCENTAJES
Natural 0,7 0,3 42,8 %
Natural 10,3 bLy2 40,8 %
Congelada 598,6 153,94 25,7 %
Harina 5,550, = R69., - 15,6 7o
Aceite o3 3,6 49,3 %
Salazén 6.- L,2 70.~ %
Natural 0,5 0,3 60.= %
Congeladas b5 0,75 16,7 %
6,186 1.036,2 16,7 %
Congelados 3.556,5 612,7 17,2 %
Leshidratados Ry 2 1,2 5,7 %
Natural 83,4 13,4 16,1 %
Congelados 5.185,4 430,8 8,3 %
Natural 31#7) 3 3599 10:3 %
Natural 13,2 b,k 33,3 %
s Natural 9,6 2,3 2h.- %
perdicios de Camarones y lsa
. Harina a§;p71,9 ) 577, 4 U 23,4 %
gpecies Congeladas 0 0.1 33,3 %
1 .O ! 1.67§2§ lj},l&
—_ 24419
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ReSUMLN ANUAL 1962

VL PaRATSO

PESCA DE ARRASTRE
Pescada 8,619,7 Tons.
O. Especies de pescados L,5 it
Camarones 3.975,6 2
Langostinos 5.707,7 g
O. Especies de marisces 0,3 g

TOTAL 18.307,8 .

Bn la Pesca de Arrastre proporcionaron informacidén 144 bar-
cos que totalizaron 2.318 dias de trabajo.

DESTINO DE LA PESCa DESENBARCALA

Pescado al consumo fresco 9.003,7 Tons. 59,3 %
Pescado a la industria 6.186,9 " 40,7 %
Marisco al consumo fresco 3.701,3 " 2h.~ %
Marisco a la industria eoes e~ 76~ %
2
ERODUCCION TOTAL DEL AlO 30458047~ - . =
28.108,8




JqNHMo MN OammN-.ﬂ OJ.OHP.#M m.
|||||bu4wm|dm\‘ : 2 GEL 66°€ ¢
0 H m ¢ - T @ = ON m me b d
-*562°L 261 - el . ) mmo.H 6% mmumwmmmam
- *0%0*L2 -*0g = a b g oqm.MN 261 s¢
07429507 ! S S Qn €0t 10T y
- . ‘
0F3 "€ m.mm O7"9t0*%e ¢ eel mmouma G281 souTq 8¢
002 T 20 - e = mom.wm £ EY s¢
et 29 = s 0sT <o o5
- ON -omm - ¢ = Se
-089° €T Sy %89 = el 51 66T §3u0d
loom N.O MEAE <Ak WMO MH WQNH mNnMOM
se
08 ‘89€°966°T 2091 8" 08999 °¢€ YT — =
=51 3L T B AR 2 LA 0L 215 T €705 0T _eT1"I0L
IHNJ@’H MQOH R U OMM.&N JQWNM §
=*G€L°20T € ‘g8 g X - mm I ot 0
lomw‘ﬂoom Nu#MN pho SR — e m N\.NOH Ma@&»ﬂ Bd
~*0T6°LT 6Ly - TS omw.wm LinEe seuT
om.mww“mmo.ﬁ M“mm B N oon.NM w.wm avmamw
. - ¢ .
056°55 Seoet Og JE¥e e Djgas e 296°029 = TLg°L epe
2TV ET 219 o, e Wl 056°56 #f2LlT Kaxax
081°T 9¢g ¢ R bl ST €T 8:19 orre3
0fE 6L 2661 e o omH.H 9 otan
wmm 0f m”o O S wmm s m“mma open
; 9'0sT ¢ .
mwm”mMM 69T . & Eos m«w.wma m“mwﬂ out
0LO* T m.mﬁo wb¢.m m.mmn $29°9LT €685 oxdau OTJ
006°ZTT £4ea1 I - Tl omo.a 28 opeJop OTJ
0522 Eos = - - 096°ZTT €621 0pBIOTOY O
06L*S coGt v Dt iy 0gz*¢ 6.1 eAOU
0$8°8 € B —Rr omu.m ST eTTy
A : SR el L AR
O O.H 0 0z ww, 0 e - - om#.c.ﬂ OQQN .

'LOL NOT’

_UOTYA




RESUMEN aNUaL
1962
~NTONIO

1 I

SN
PROLUCCION DE PESCALO Y MARISCO POR CaliTaS

gtas Pescadg Mariscos Totales Porcentajes
grrobo 68,6 50,7 119,3 0,2 %
ftagena 28. - - 4 - 28.- 0,1 %
tit:c1on 138,2 96. - 234,2 0,5 %
gﬂ 5C0 253 9 91,9 345,8 0,7 %
Boca 58,1 k.~ 62,4 0,1 %
janzas L3, 6 0,8 bL L 0,1 %
‘antonio 2.145,2 -4 = 2.145,2 4,3 %
Ca DE ARR4STRE
antonio 52 36 5, 936,5 6.301,6 93,8 %
EL#BORACION INLUSTRIAL
(En toneladas)
80115 PRODUCTOS M.TeRI.. PRIM. RENDIMILNTO PORCENT..JLS
grio negro Congelado 5 5 11:7% L3,5 %
€] Congelado 251 1.~ 47,6 %
Congelada 623. 227,9 36,6 %
cada Harina 36.704,9 6. 560 3 17,9 %
ite industrial -y = 6_51%L& Ry
TOTALES 37.355,5 i g 18,6 %
5C05
jrones Congeladcs 1351 2,4 18,3 %
Jostinos Congelados 722,2 22,% :%ffij?
TOT-LES 735,3 56, g
FESC. DE iRR#STRE
grio negro 54,9 Tons.
cada 45.055,2 "
fspecies de pescados 255.~ i
arone s 31.8 %
)gos tinos 90L,7 "
; L6,301,6 "

4 Pesca de arrastre proporcionarén informacidén 115 barcos que to-

‘aron 1.677 dias de trabajns=-

DESTINO DE La
DESEMB..RC.Du

PESCa

cado al consumo fresco 10.805,3 Tons.
eado a la industria 37:355,5 L
Msco al consumo fresco 504.3 "
isco a la industria Y 4 Vs

PHODUCCION TOT.L LEL ..NO 49.400,4 "
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A

( En toneladas)

RESUMEN .NU.L 1962
TJ;L C. AH ULA"!O

PAODUCCION POR CLLETAS

PESC..LO Ma.RISCO POT..LES POKCEN T JbS
565, 4 24,7,6 813 1,3 %
A 1. 286,5 182,1 1.468,6 2,4 %
huano 5.614,2 142239 6.836,1 11,1 %
1.362.5 301. - 1.663,5 2.7 %
ALE (Ri.STRE
ficente 16.014, 7 - - 16.014, 7 26,1 %
huano 15.853, 2 - - 15.853,2 25,8 %
Dk CERCO
l'lO &’2 e 1 1 l& 2
59, 472, < T.952,6 F——"zl 1,21, ‘_E- i %

EL.BOR..CION INLUSTRK
( En Toneladas)

I.L

PROLDUCTOS ATERI. PRIM.. RENDIMIENTO PORCENT..JES
nceite 3,7 1,9 51,4 %
Harina 135. 20,3 15.- %
Tomate 245 1,3 52.- %
Harina 18, 3 353 18.- %
ahumeda O,L} hO.- %
Tipo-salmén 929,7 203,4 21,9 %

| ahumado 1,8 0,9 50.~ %

Llo ahumado L.~ 1.- 25.~ %

! Harina 26.667,7 Le525,2 17.- %
Seca 2.699. - 1.307,4 L8,4 P
wceite 891,5 423,9 47,5 %
Harina 15.974, l+ / 2.596,3 16 3%
Tomate 702,2 329,9 LT7o= %
ahumada 110, ’6 37,5 33,9 %
Harina 110, s 3 19,4 17,6 %

: Tipo-salmén 1.592.7 552,2 34,7 %

gcies  Harina 6.- 11 18,3 %

i Industrial - g = 326,5 - o =

TOT.LES L9.8 5,& 10.351,9 2023 A
PESC.. DE .RR..STRE
ads 30.803,1 Tons.
)species pescado 1, 065, "
TOT.L 21.867|9 "

sca de arrastre proporcionarén informacidén 107 barcos que totali=-
508 dfas de trabajo.-
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PLSC4 LE CLRCO

RESUI"»L‘:N uNUtsL 1962
TnLCnHUu‘.‘&O

ﬂ5as 141,2 Tons.
inzas 18,3 "
- ng,2
pgallo s ¢
ginos 17.547,1 "
fra 939,7 "
ispecies .= g
18.775,5 i

o

48 Pesca de Cerco proporcionaron infor
B 1,260 dias de trabajo.-

macidn

113 barcos que totali-

CAPTURAS DE BaLLENAS Y PROLUCTOS OBTENILOS

CILS UNIDADLES PRODUCTOS KILOS
alote 251 aceite de cachelote 1.276,700
€nas de Aleta 19 Aceite de Ballena 191,600
gna Azul 10 Harina de carne de ,
& Boba (Sei) 8 Cachalote y ballena 309.000[
§ Jorobada L Harina de carne de \
ballena 2.000 5
k. _Harina de huesos 1u0.008J
"\ A1, 292 TOTAL 1.919.30
DESTINO DE LA PESCA DESENBARCA
. Pescado 2l consumo fresco 9.621,6 Tons. 16,2 %
Pescado a la industria 49.850,4 " 83,8 %
Marisco al consumo fresco 1,952,6 ¢ 100.- %
PRODUCCION TOTaL DEL ANO 61, 424,6 o - . -
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RESUMEN ANUAL 1962

CONCEPCION
(Araucoe)
PRODUCCION POR CALETAS
(En Toneladas)

CALLTAS PESCADO MLRISCO  TOTALES PORCENTAJES
6o, Tubul y Pta. Lavapies 515 135,4 650, 4 25 - %
| Sur 59,4 20,5 79,9 4
jnel y Los Rojas 519,2 103,2 622, 4 4 - %
iguete 97,7 25,2 122,9 4,7 %
4 273 '8 72,5 346,3 13,3 %
§ Pueblo Hundido y El1 Blanco 60,2 16,2 22,9 %

DESTINOQ DE La PESCA DESEMBARCALA

Pescado al consumo fresco 2.126.~ Tons. 100 %
Marisco al consumo fresco 473,.3 " 100 %

Produccién Total del afio 8 " -
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KESUMEN N Ul 1962
PUEKTO MONTT

PROLUCCION DE PESCALO Y MaRISCO
( POR CQ\LLTJ'SS )
(En Toneladas)

CuLETAS PESCALO  MARISCOS  TOT.L PORCENTLJES
83,0 526,5 610,k L5 %
:-.3: 31’1'* 76l+,6 796’0 5,8 %
0. 32153 119,2 240,5 1,8 %
jmo, Llancuepe y Pu-
' 8’70 81,8 90,5 0’7 %
: 418,3 - . = L18,3 3,1 %
L 9,3 byl 13,4 0,1 %
LT 39,1 257,9 297,0 2,2 %
auen - g = 8,0 8,0 - =
0 aguirre 43,1 YoX72:= TeldBil 8,9 %
0 Aysen 14,1 87,8 101,9 0,7 %
gto Mont t 1.379,9 8.432,1 9.812.- 72,1 %
on 11,6 - . = 11.6 0,1 %
2.160,7  11.45L.- 13.614,7 Lid
—_— — — —————————

ELaBORACION INDUSTHRIAL
( En Toneladas)

. PROLUCTOS M.ThHI« PRIMa HKENDIMILNTO PORCENTAJES
; aceite 0,5 0,3 60.- %
’ Natural 9,2 37 40,2 %
TOT A1ES 9,7 L,0 Ll,2 %
Natural 21,6 3’0 13)9 %
Aceite 1.593,1 135,0 8,4 %
_ Natural L31,8 35,1 8,1 %
as Pasta 69,7. 532 7,9 %
oS iceite L91,3 L, 7 9,1 %
tos Natural 2.3 75 10,5 %
hceite 9,6 1,9 19,8 %
Natural 3,4 0,72 21,8 %
iceite 11,2 2,k 21,4 %
Natural 129,2 31,8 2L,6 %
aceite 112’2 5|8 l%nz %
TGTALLS 2.946,1 272,42 9,3 %

DESTINO DE L. PESC4 DESEMB.RCala

Pescado al consumo fresco 2.151,0 Tons 99,6 % |
Pescado a la industria 9,7 " 0,4 % .
Marisco al consumo fresco 8.507,9 Thy3 %
Marisco a la industria 2. b B 25,7 %

PRODUCCION TOT.L DEL .NO 13.614,7 " T
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RESUMEN aNU.L 1962
ColBUCO

PRODUCCION DE PLRSCLIO Y M..RISCOS
POR CuLETAS
(En toneladas)

PESC.DO M..RISCOS TOT.L  PORCENT..JES
112,9 14.517,2 14.630,1 91,0 %
65, ué 0 211,6 1,3 %
3 5,5 114,2 119,7 0,8
i Rafael 151.9 961, 2 | 0 T i 6,9 %
TOT.L 335,9 15.738,6 16.074,5 -

EL#BORLCION INLUSTRIAL
(En Toneladas)

ECILS PRODUCTOS M.TERI.. PRINM.. RENDIVMIENTO PORCENTAJLS
errey nCeite 13,0 7,86 60, 5 %
) Natural 87,2 42,9 h9 %
Tipo-salmén 156,7 oL, 8 60 ,5 %
) TOT.LES 256,9 145,56 56,7 %
10005 T 1
X ChOS lsceit'e 53)8 8)3 .,\‘ ls’b’ (/,J?
Natural 29,3 L,5 i 15,4 %
mares wceite Lk 4,00 90,9 %
0llas aceite 2,8 0,88Vv 31,4 %
gas aceite 5.524,1 LBL, LY 8,8 %
Natural 1.894,7 165,5} 8,7 %
i Pasta 5541 4,7 8,5 %
ritos aceite 1.8L8,3 173,5} v 9,4 %
Natural 2.1141, 5 211,2) 9,9 %
Natural 851, 4 L8, 5,6 %
aceite 11,2 3459 10,7 %
Natural 25,2 L,8 19,0 %
aceite 374, 3 21,2f 5.7 %
Natural 57k 354 5.4 %

gpecies OSurtido de Caldi-

1l6 2.10L4.3 249.8 11,9 %
TOT#LES 14.977,8 1.385,18 9,2 %

DISTRIBUCION DE L.. PLSC.. DESEMBA#RCaDa

do al ccnsumo fresco
a la industria
5c0 al consumo fresco
a la industria

TOT..L LE PRODUCCION L «NO

79,0 Tons. 23,5 %
256.9 " 76,5 %
760,8 " Ly8 %

14, 977.8 " 95,2 %

16.022!2 " sx? Eow
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RESUMEN .liUnL 1962

M GALLANES

EL.BORA#CION INLUSTRI.L

me

PROLUCTOS M.TERL. PRIMn RENDIMILNTO PORCLENI..JES

pllas

Natura

L

£

243,9 69,7 28,6 %

~lal

) DE L.. PLSC.. DESEM-

E.-.‘JA.C..L‘.L

DESTIN(

=Y

-
<

Pescado al consumo fresco
Marisco al consumo fresco 14
Marisco a la industria 24

O
o ~3
A

o9

by o

PKODUCCION TOT.L DEL «NO 480,3 * o yics




