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    Manual de Inocuidad y Certificación / Septiembre 2018

Autorización en Origen para Certificación Sanitaria (AOCS)
La Autorización en Origen para Certificación Sanitaria (AOCS), es el documento que avala que los productos consignados en ella han sido elaborados bajo un Programa de Aseguramiento de Calidad (PAC) vigente, aprobado y validado por SERNAPESCA y que dicho programa controla los estándares de inocuidad de los mercados de destino. Este documento es utilizado como respaldo sanitario para autorizar embarques y emitir la certificación sanitaria correspondiente y debe tramitarse previo al embarque.

La AOCS está disponible para ser completada por los elaboradores con PAC en formato Word, en la PARTE III (ANEXOS, Capítulo II, Formularios) del  Manual de Inocuidad y Certificación.
La AOCS se emite en la oficina de SERNAPESCA bajo cuya jurisdicción se encuentre el establecimiento elaborador (planta pesquera o buque factoría). 

Los antecedentes que debe indicar el usuario en la AOCS y la forma en que deben ser declarados se detallan a continuación:

I. Antecedentes Generales

· N° de registro SERNAPESCA/Elaborador/Dirección: N° de registro SERNAPESCA, Razón social de la planta o buque factoría que procesó el producto y  dirección.

· Empresa de Cultivo de Origen/Centro/N° jaula: Razón social de la empresa de cultivo de peces, nombre y código RNA de el (los) centro(s) de cultivo y número de jaula. No es necesario indicar la dirección. 

· País de destino: País al cual va dirigido el producto a exportar. Puede indicarse más de un país (excepto para U.E.E). Se deberán detallar los países de destino, no aceptándose frases como: Asia, Europa, varios países, etc. Además, se deberán indicar los países de tránsito (mandatorio en el caso de tránsitos por la U.E.) (14.09.18) 
· Nombre y código de área de Extracción: Nombre y código del área, lugar o zona de crecimiento de los moluscos bivalvos, gasterópodos, tunicados y equinodermos, según lo descrito en el Listado de áreas de extracción de SERNAPESCA. N° de registro SERNAPESCA/Planta(s)/Instalación de faenamiento: Se debe(n) señalar el o los código(s) y nombre(s) del o los establecimiento(s) en que se realizó el faenamiento de la materia prima (peces de la acuicultura) para la elaboración del producto destinado a exportación, de acuerdo al listado publicado con dicha información.

II. Antecedentes de la partida autorizada

· Materia prima Importada: Si el producto fue elaborado a partir de materia prima importada, se deberá marcar el recuadro correspondiente y adjuntar la Solicitud de Ingreso de Productos Pesqueros (SIPP) o Solicitud Única de Ingreso (SUI) original o copia, según corresponda.

· Tipo de consumo: Identificar si el producto a exportar está definido como producto destinado a consumo humano o no consumo humano.

· Especie (Nombre comercial y científico): Corresponde al recurso pesquero utilizado en la elaboración de un producto específico. Para identificar el nombre común se debe utilizar la denominación detallada en el Anuario Estadístico de Pesca o en su defecto una sinonimia autorizada por SERNAPESCA. Ejemplo:  Ostión del Norte (Argopecten purpuratus)

· Línea de elaboración/tipo de producto/presentación/tipo de presentación: Corresponde al producto obtenido luego de la transformación del recurso. Se debe completar con la descripción autorizada por SERNAPESCA y utilizada para la declaración de estadísticas pesqueras. Ejemplo: Ostión del norte congelado IQF, crudo con gónadas.
· Fecha de elaboración (ddmmaa): Codex la define como la fecha en que el alimento se transforma en el producto descrito. Corresponde a la fecha numérica, alfa numérica u otra, bajo la cual se elaboró el producto específico. Ejemplo: 18.01.16. Esta información debe coincidir con la señalada en la Notificación de Embarque. 

· Lote: Corresponde a un código interno, definido por el establecimiento elaborador y que puede ser alfa numérico y cuya utilidad está asociada a trazabilidad.
· Tipo de envases/número de envases: Corresponde a la presentación de los envases secundarios, sean estos cajas, sacos, pallets u otros, que componen el lote a exportar y su número.
· Número de envases/peso envase: Se debe describir el número de envases primarios (por cada secundarios) y su peso individual. Ejemplo: 10 bolsas /1 kg, indica que en una caja hay 10 bolsas de 1 kilo cada una.

· Peso neto/clave (kg): Peso neto del producto para las especificaciones identificadas en la misma fila. Corresponde a la multiplicación del peso neto de cada envase primario por el número de envases secundarios por cada fecha de elaboración.

· Fecha de vencimiento (ddmmaa): Se debe identificar la Fecha de vencimiento o Plazo de duración declarado por la empresa. Corresponde a la fecha de expiración del producto y coincide con la vigencia del documento (AOCS). 

· Lugar de almacenamiento: Establecimiento autorizado por SERNAPESCA, donde se almacena el producto previo a su exportación. Debe indicar la razón social, código del establecimiento y dirección.
Declaro dar cumplimiento a las normas SERNAPESCA respecto a rotulado: Es una declaración que debe ser completada por el usuario para todas las exportaciones.

Declaro dar cumplimiento a las normas SERNAPESCA respecto a lesiones: Es una declaración que debe ser completada por el usuario para todas las exportaciones de salmonídeos destinadas a  la U.E.E.  y/o Brasil.
Para el caso de la emisión de una AOCS anticipada se sugiere revisar el procedimiento descrito en la Parte II, Sección II: Control de Proceso, del Manual de Inocuidad y Certificación.
III. Anverso de AOCS

· Control de saldos: Corresponde al registro del producto exportado y del que permanece en stock, en el lugar de almacenamiento declarado por el establecimiento elaborador.

· Fecha de elaboración (ddmmaa): Codex la define como la fecha en que el alimento se transforma en el producto descrito. Corresponde a la fecha numérica, alfa numérica u otra, bajo la cual se elaboró el producto específico. Ejemplo: 18.01.16. Esta información debe coincidir con la señalada en la Notificación de Embarque. 

· Cantidad inicial: Corresponde a la cantidad de producto declarada por el establecimiento elaborador, para una determinada fecha de elaboración.

· Cantidad exportada: Corresponde a la cantidad de producto efectivamente exportada, para una determinada fecha de elaboración.

· Fecha (ddmmaa): Corresponde a la fecha en que se realiza el control de saldos.

· Saldo: Corresponde a la cantidad de producto no exportado, que permanece en stock en el lugar de almacenamiento declarado por el establecimiento elaborador.

· Nº de NEPPEX y Of. de emisión de SERNAPESCA: Corresponde al número de la Notificación de Embarque que ampara la exportación del producto y la Oficina de SERNAPESCA que lo emitió.

· Este documento debe se firmado por un funcionario de la Oficina de SERNAPESCA bajo cuya jurisdicción se encuentra el establecimiento elaborador. Además, debe ser autorizado utilizando el timbre personal y el timbre único del Servicio. 
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IV. INSTRUCCIONES DE LLENADO


Item I y II deben ser completados por el elaborador.


Item III: Uso exclusivo SERNAPESCA.


(1) Este ítem sólo se usa para peces de cultivo, no se usa para el caso de productos afectos a toxinas marinas, como por ejemplo moluscos.


(2) Se deberán indicar los países de tránsito (mandatorio en el caso de tránsitos por la U.E.) (14.09.18)


(3) Este ítem debe ser completado cuando los productos a describir corresponden a productos afectos a toxinas marinas.


(4) Llenado obligatorio para productos derivados de peces de la acuicultura. 


(5) Marcar sólo en caso de materia prima importada, y adjuntar la Solicitud de Ingreso de Productos Pesqueros SIPP o Solicitud Única de Ingreso SUI, en original o copia según corresponda. 


(6) Llenado sólo en caso de que la certificación final requiera la inclusión del lote.


(7) En el caso de salmonídeos destinados a Brasil o a la U.E.E, se deberá indicar si se cumple con las normas de SERNAPESCA respecto a las lesiones.


(8) En caso de conservas expresar en Nº de latas.





CONTROL DE SALDOS DE CERTIFICACIÓN


Fecha de elaboración
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AUTORIZACIÓN EN ORIGEN PARA CERTIFICACIÓN SANITARIA


PROGRAMA DE ASEGURAMIENTO DE CALIDAD


I.-ANTECEDENTES GENERALES:


N° de registro SERNAPESCA/Elaborador/Dirección:  


�
�
Empresa de Cultivo de Origen/Centro/Nº jaula(1):


�
�
País de destino(2):�
�
Nombre y código del área de Extracción(3):


 �
�
N° de registro SERNAPESCA/Planta(s)/Instalación de faenamiento(4): 


�
�



II.- ANTECEDENTES DE LA PARTIDA AUTORIZADA:          �  Materia prima importada (5)      � Consumo Humano    � No Consumo  Humano 


Especie (Nombre comercial y científico)�
Linea de elaboración/tipo de producto/presentación/tipo de presentación�
Fecha de elaboración (ddmmaa)�
Lote(6)�
Tipo de  envases 2rios / N° envases 2rios�
N° envases 1rios /peso envase1rios�
Peso neto/clave (kg)�
Fecha de vencimiento (ddmmaa)�
�
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                                                                                                                                                                                                        TOTAL (kg): �
�
Nº, nombre y dirección del lugar de almacenamiento de la partida:





�
�
� Declaro dar cumplimiento a las normas SERNAPESCA respecto a rotulado.


� Declaro dar cumplimiento a las normas SERNAPESCA respecto a lesiones (7).


									                    �


        Nombre, Firma y Timbre Elaborador


III.- ANTECEDENTES SERNAPESCA:


Observaciones: ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………


……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..


El funcionario autorizado del Servicio Nacional de Pesca y Acuicultura que suscribe, certifica que la partida descrita ha sido elaborada en la planta pesquera o buque factoría identificado, cuyo Programa de Aseguramiento de Calidad aprobado por SERNAPESCAopera adecuadamente. Para el caso de moluscos bivalvos, gasterópodos, equinodermos y tunicados, las áreas de crecimiento de estos recursos se encuentran abiertas a la extracción. El presente documento es de uso interno de SERNAPESCA, y sólo es válido para trámites que sean realizados en dicho Servicio. 





					


	                                                                                                                                                              Nombre,  Firma y Timbre SERNAPESCA
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