MINISTERIO DE ECONOMIA
FOMENTO Y TURISMO
SERVICIO NACIONAL DE PESCA
Y ACUICULTURA

APRUEBASE PROGRAMA SANITARIO
GENERAL DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
APLICABLE A LA PRODUCCION DE PECES
(PSGL). DEJASE SIN EFECTO R.E N° 72, DE

2003. 7
v 2011
VALPARAISO, 3 - 1 a5l
VISTO:

Lo dispuesto en el DFL N° 5, de 1983 y sus
modificaciones, el D.8. N° 430 de 1991, que fija el texto refundido, coordinado y
sistematizado de la Ley N° 18.892 y sus modificaciones, Ley General de Pesca y
Acuicultura; el D.S. N° 319 de 2001, que aprueba el Reglamento de Proteccion, Control y
Erradicacion de Enfermedades de Altc Riesgo para las Especies Hidrobiolégicas y la R.E.
N° 72, de 2003, que aprobé el Programa Sanitario General de Limpieza y Desinfeccion
Aplicable a la Produccién de Peces (PSGL), todos del Ministerio de Economia, Fomento
y Reconstruccion, hoy Ministerio de Economia, Fomento y Turismo y la Resolucion N°
1.600 de 2008, de la Contraloria General de la Republica.

CONSIDERANDO:

Que el articulo 86 inciso tercero de la Ley General
de Pesca y Acuicultura, citada en Visto, dispone que "Los procedimientos especificos y
las metodologias de aplicacion de las medidas antes sefialadas seran establecidas
mediante programas generales y especificos dictados por resolucion del Servicio”.

Que el Reglamento de Medidas de Proteccion,
Control y Erradicacién de Enfermedades de Alto Riesgo para las Especies
Hidrobioldgicas, citado en Visto, encargé al Servicio Nacional de Pesca y Acuicultura el
establecimiento de Programas Sanitarios Generales y Especificos, aplicables a todas las
actividades sometidas a ese Reglamento.

Que el Servicio Nacicnal de Pesca y Acuicultura,
mediante R.E. N° 72, de 2003, citada en Visto, establecid los requisitos y procedimientos
de limpieza y desinfeccion aplicables a la produccién de peces.

9 Que las modificaciones que ha experimentado la
situaciéon sanitaria deI pais, as/ como las modificaciones gue se han incorporado al D.S.
N° 319, citado en Visto, hacen necesaria la aprobacién de un nuevo Programa Sanitario
General de Limpieza y Desinfeccién Aplicable a la Produccién de Peces.

RESUELVO:

ARTICULO PRIMERO: APRUEBASE el siguiente
Programa Sanitario General de Limpieza y Desinfeccion Aplicable a la Produccién de
Peces (PSGL).
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PROGRAMA SANITARIO GENERAL DE LIMPIEZA Y DESINFECCION APLICABLE A
LA PRODUCCION DE PECES
(PSGL)

I. OBJETIVO DEL PROGRAMA

El presente Programa tiene por objeto establecer los procedimientos minimos de limpieza,
lavado y desinfeccién aplicables a todas las instalaciones y actividades que se vean
involucradas en la produccién de peces, tendientes evitar el ingreso y diseminacion de
agentes patdgenos y garantizar su cumplimiento mediante los registros y la verificacidn de
estos procedimientos.

Il. AMBITO DE APLICACION

El presente Programa se aplicard en cualquier instalacion de cultivo, matanza, transporte,
transformacion, incluyendo centros de acopio, talleres de redes, y a todas aquellas
actividades que en ellas se desarrollan, en las que exista riesgo de ingreso y diseminacion
de agentes patogenos.

Ili. DEFINICIONES Y ABREVIATURAS
Para los efectos del presente Programa, se entendera por:

1. Acciones Correctivas; el ¢ los procedimientos a seguir cuando: a) se sobrepasan los
limites criticos después de un procedimiento de verificacion.

2. Centro ¢ centro de cultivo: lugar e infraestructura donde se realizan actividades de
acuicultura,

3. Desinfeccion: aplicacion de agentes quimicos o fisicos, después del lavado,
destinados a destruir a los agentes patégenos o parasitos causantes de
enfermedades de especies hidrobiolégicas.

4. Desinfectantes: sustancias quimicas o procedimientos fisicos capaces de destruir o
controlar el crecimiento o desarrollo de agentes patdégencs o parasitos.

5. Detergente: producto quimico que, disueltc en agua u otros disolventes, tiene la
propiedad de modificar fa tensien superficial, adquiriendo capacidad emulsionante
para la emulsion de la suciedad.

6. Infraestructura: bienes muebles e inmuebles que componen un centro de cultivo, tales
como estanques, salas, balsas-jaula, casetas flotantes, muelles, embarcaciones,
redes, equipos de seleccion, entre otros.

7. Lavado; proceso mediante el cual se elimina con agua y detergente la suciedad y
todos los componentes ajenos a un determinado objeto o superficie.

8. Limites criticos: valor que diferencia la aceptabilidad o inaceptabilidad del resultado
del proceso de limpieza, lavado y desinfeccién.

9. Limpieza: eliminacion de materia organica e incrganica desde superficies mediante el
uso de sistemas mecanicos U otros.

10. Materiales y equipos: todo elemento utilizado en el cultivo, matanza, transporte,
transformacion, centros de acopio y talleres de redes, tales como quechas, paletas de
alimentacioén, coladores, elementos de aseo, estanques de cultivo y/o transporte,
contenedores entre otros.



1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Prestador de servicios de desinfeccidn: persona que presta servicios de limpieza,
lavado y desinfeccién inscrita en el registro que lleva el Servicio para tai efecto.

Registros: sistema a través del cual se documenta la aplicacién de los procedimientos
de lavado, limpieza y desinfeccion descritos en el Manual, asi como de las
verificaciones y acciones correctivas aplicadas.

Reglamento: D.8. N° 319, de 2001, del Ministerio de Economia, Fomento y
Reconstruccion, y sus modificaciones.

Resultado desfavorable: todo aquel resultado que sobrepase un limite critico.
Servicio: Servicio Nacional de Pesca y Acuicultura.

Verificacién: aplicacién de métodos, procedimientos, ensayos u otras evaluaciones,
que permiten constatar el cumplimiento y la eficacia de los procedimientos descritos

en el Manual.

Verificador: persona designada por la empresa para ejecutar esta labor, y que no
participa en la ejecucién del procedimiento de limpieza, lavado y desinfeccién,

Vestuario: conjunto de indumentaria utilizada por el perscnal que ingresa a un centro
de cultivo, que incluye entre otros, ropa de agua, pecheras, guantes, chalecos
salvavidas, gorros y calzado.

Abreviaturas

1.
2

PSGL: Programa Sanitario General de Limpieza y Desinfeccion.
D.G.T.M: Direccion General de Territorio Maritimo.

IV. ASPECTOS GENERALES

1.

Las instalaciones de cultivo, matanza, transporte, transformacién, centros de acopio y
talleres de redes, deberan contar con un manual de lavado, limpieza y desinfeccién, el
que se elaborara considerando la identificacion de riesgos asociados a las actividades
gue se realicen durante las faenas productivas que involucren: materiales, equipos,
infraestructura, vestuario y otros. Dicho manual debera contener como minimo:

a) Protocolos que detallen los procedimientos y metodologias asociadas a las etapas
de limpieza, lavado y desinfeccion y sus respectivos registros, el personal
responsable y capacitado para ejecutar fas operaciones descritas, la frecuencia y
ei lugar de los procedimientos realizados.

b) Los principios activos de los productos detergentes y desinfectantes que se
utilicen, asi como la concentracion, tiempo de exposicion, metodologias de uso e
inactivacion y las condiciones de almacenamiento de dichos productos.

c) Procedimientos de verificacion de las actividades de lavado, limpieza y
desinfeccién, en los que se indique responsable, limites criticos, frecuencia de las
mismas y acciones correctivas ante resultados desfavorables.

V. PROCEDIMIENTOS ESPECIFICOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

1.

La limpieza debera efectuarse desde el sector de menor riesgo hacia el de mayor
riesgo y todo el material orgdnico e inorganico resultante deberd ser recolectado y
dispuesto segun lo establezca la normativa vigente,

Se deberan utilizar detergentes y desinfectantes registrados por el Ministerio de Salud
y autorizados por la Autoridad correspondiente.

La preparacion de detergentes y desinfectantes, modo de uso, tiempo y temperatura
necesarios para su empleo debera realizarse de acuerdo a las instrucciones de uso
autorizadas en el registro del producto.



4. Si los desinfectantes requieren ser neutralizados para su disposicion final, el
neutralizante debera ser aplicado al concluir el tiempo de accidn del desinfectante.

5. Debe mantenerse registro de los procedimientos efectuados y del personal
involucrado, los cuales deberan estar a disposicion del Servicio.

6. En los casos en que la limpieza, lavado y desinfeccién haya sido realizada por un
prestador de servicios de desinfeccién, el responsable deberd emitir un Acta de
Desinfeccion.

7. En los casos sefalados por el Reglamento o ios programas especificos de vigilancia y
control, debera certificarse que el procedimiento de limpieza, lavado y desinfeccion ha
sido realizado dando cumplimiento a lo establecido en el Manual de Procedimientos
N°1 por un certificador de desinfeccién inscrito en el registro segun lo sefialado en el
Decreto Supremo N° 15 del 2011.

VI. MEDIDAS APLICABLES ANTE SITUACIONES DE RIESGO SANITARIO

1. En caso de presentarse una Enfermedad de Alto Riesgo Lista 1 o Lista 2, para la cual
se esté aplicando un Programa Sanitario Especificc de Control ¢ cada vez que el
Servicio asi lo determine, et centro de cultivo debera enviar al Servicio un protocolo de
limpieza y desinfeccion aplicable al procedimiento de cosecha, mortalidades y
eliminaciones masivas, segun sea el caso.

2. Debera certificarse que el proceso de limpieza y desinfeccidn ha sido realizado de
acuerdo a los procedimientos sefialados en el presente Programa, por un certificador
de desinfeccidn en los casos que un Programa Sanitario Especifico de Control o el
Servicio asi lo determine.

ARTICULO SEGUNDO: El cumplimiento de las
medidas, obligaciones y prohibiciones establecidas en el Programa que por esta
resolucion se aprueba, se sujetara a lo dispuesto en el inciso final del articulo 11 del
Reglamento sobre Medidas de Proteccion, Contrel y Erradicacion de Enfermedades de
Alto Riesgo para las Especies Hidrobioldgicas.

ARTICULO TERCERO: Lla infraccién de las
prohibiciones e incumplimientc de las obligaciones y medidas establecidas en el
Programa que por esta resolucién se aprueba, seran sancionados conforme a las normas
de los Titulos IX y X de la Ley General de Pesca y Acuicultura.

ARTICULO CUARTO: Las medidas, obligaciones
y prohibiciones contenidas en el Programa que por esta resolucién se aprueban, son sin
perjuicio de las demas que impongan 1as leyes y reglamentos.

ARTICULO QUINTO: DEJASE sin efecto la R.E.
N° 72, de 2003, citada en Visto.

ANOTESE Y PUBLIQUESE EN EL DIARIO OFICIAL

MK /PMH/P




